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TISKOVA ZPRAVA

KONTROLY VYRABENYCH TOCENYCH ZMRZLIN V PROVOZOVNACH STRAVOVACICH SLUZEB

V obdobi od 1. 6. 2023 do 14.9.2023 se zaméfili zaméstnanci odboru hygieny
vyzivy mj. na prodej to€enych zmrzlin ve stancich, které se nachazely u
obchodnich center, frekventovanych silnic, rekreacnich oblasti a u vodnich ploch.
Provedli celkem 41 cilenych kontrol, pfi nichZz odebrali 28 vzorkl to¢ené
zmrzliny vyrobené na smetanovém zakladé. Za zjisténé nedostatky ulozili
provozovateltim 14 pokut v celkové vysi 34. 000,- K¢.

Vyroba toené zmrzliny na mlééném zakladé je provadéna dle navodu vyrobce.
Sypka smés se v plastové nadobé zalije pitnou studenou vodou, promicha se a
necha se 15 minut odstat v chladicim zafizeni. Poté se pfipravena smés nalije
do zmrzlinového stroje. Zmrzlina je po zamraZeni to¢ena do kornoutku, kelimku,
pfipadné do termoboxu. Vzorky zaméstnanci KHS LK odebirali pfimo ze
zmrzlinového stroje do sterilniho jednorazového sacku, zapeceténé je ihned
vkladali do mraziciho boxu a bezodkladné pFedavali k mikrobiologickému
vySetfeni do laboratofe.

Z celkového mnozstvi odebranych vzorkl toéené zmrzliny bylo 13 vzorkG nevyhovujicich, a to ve
sledovaném mikrobiologickém ukazateli Enterobakteriaceae a ve 2 vzorcich se potvrdila pfitomnost
koagulazapozitivnich stafylokok(l. Pfitomnost patogennich bakterii Salmonella a Listeria monocytogenes
se ani v jednom z odebranych vzork( nepotvrdila.

Na zakladé nevyhovujicich mikrobiologickych vysledkl vzorka toéené zmrzliny bylo vydano celkem 12
prikaza o narizeni sanitace zmrzlinového stroje. V jednom pfipadé se provozovatel sam rozhodl vyradit
stroj z provozu.

Kromé nevyhovuijicich vzorkd zmrzlin shledali zaméstnanci odboru hygieny vyzivy nedostatky ve vybaveni
jednoho z kontrolovanych stankdl, kdy byl stanek vybaven pouze jednim dfezem na myti provozniho
nadobi a chybélo umyvadlo na myti rukou, ¢imz dochazelo ke kfizeni &innosti s rizikem mozné
kontaminace.

»| letosSni odbéry zmrzlin ukazaly, Ze pokud provozovatelé neprovadi pravidelné dusledné cisténi
zmrzlinového stroje dochazi k pomnoZeni bakterii v ném, coZz nam prokazuji nevyhovujici odebrané
vzorky, v nichZ se vyskytuji bakterie c¢eledi Enterobakteriaceae. Ty mohou u konzument( zpusobit
gastrointestinalni potize v podobé nevolnosti, bolesti bricha &i prujmu. PFitomnost koagulazapozitivnich
stafylokok( zase svédci o nedostatecné osobni hygiené zaméstnancu. Ty byly pfitomny ve 2 vzorcich a
poukazuji na pfitomnost hnisavého onemocnéni na kuZi obsluhy, které je moZnou pri¢inou tzv.
sekundarniho pfenosu bakterialni kontaminace zmrzliny pres pracovniky v potravinarstvi,“ vysvétluje Mgr.
Alena Patkova, povérena Fizenim odboru hygieny vyzivy a pfedmétl bézného uzivani, a pokracuje, ze:
L,V porovnani s minulymi roky musim bohuzel konstatovat, Ze se situace nijak nezlepSila, protoZe stale
zhruba polovina odebiranych vzorkd je po mikrobiologické strance nevyhovujici. V letoSnim roce jsme
resili jeden podnét na zdravotni potize po poziti zmrzliny. Nase kontrola a odbér vzorkiu prokazal
opravnénost tohoto podnétu. | v pristim roce budou kontroly zmrzlin v ramci naSich kompetenci soucasti
kontrolniho planu.”

Od roku 2015 kontroluji KHS vyrobu zmrzlin pouze ve stancich a v €asti restauraci (rozdéleni statniho
zdravotniho dozoru mezi 2 kontrolni organy), zatimco vétSi vyrobny zmrzlin s rozvozem a veSkeré
cukrarny nalezi pod dozor Statni zemédélské a potravinaiské inspekce.
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