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V Liberci 24. kvétna 2024
TISKOVA ZPRAVA

STATNi ZDRAVOTNI DOZOR V PROVOZOVNACH SPOLECNEHO STRAVOVANI v 1. CTVRTLETI 2024

V prvnich tfech mésicich letoSniho roku provedli zaméstnanci odboru hygieny vyzivy celkem 163
kontrol v provozovnach spoleéného stravovani. Za zjisténé nedostatky ulozili 34 pokut
v celkové vysi 213 000,- Ké.

Pocetkontrol dle typu provozovny za 1. étvrtleti 2024 v Libereckém kraji

11

m restaurace vyvarujici
m ostatni potravinarské podniky
m stravovani zaméstnancu
stravovani pro zdravotnicka zafizeni a socialni sluzby
m obCerstveni, bufety, cukramy
B mobilni stanky, pulty, voziky, automaty
stanky pevné
zafizeni vézenske sluZby
VS menzy

vyéepy, bary, pivnice, vinotéky, Eajovny

Nafridili 3x likvidaci potravin/pokrmii, 1x sanitaci stravovaciho zafizeni a 1x okamzité uzavieni
provozovny.

L~Stav provozovny, u které jsme pristoupili k jejimu okamzitému uzavreni byl natolik zavazny, Ze k jeho
napravé a tim zabranéni poskozeni vefejného zdravi nebylo vhodné a mozné aplikovat jina mirnéjsi
opatfeni. Provozovatel nezajistil, aby potravinarské prostory byly udrZovany v Cistoté a v dobrém
stavu a aby v8echny pfedméty a zafizeni se kterymi prichazeji potraviny do styku, byly dikladné
ocCistény a cisténi a dezinfekce byla provadéna tak casto, aby se vyloucilo riziko kontaminace.
Potraviny dodané do provozovny plvodné jako chlazené skladoval v mrazicim zafizeni pri teploté
-18 °C. V rozporu s legislativou skladoval dodateé¢né zamrazZzené potraviny, uvadél na trh potraviny
neznamého puvodu a skladoval potraviny s proSlym datem pouZzitelnosti,“ vysvétluje Mgr. Alena
Patkova, povéfena fizenim odboru hygieny vyzivy pfedmétl bézného uzivani. ,Priprava pokrm( a
Jejich skladovani v nevyhovujicich podminkach obecné rfeéeno zvySuje riziko rastu patogennich
mikroorganismi v potravinach a pokrmech a stravnikim mdizZe zpasobit vazné zdravotni problémy.
V soucasné dobé je provozovna znovu oteviena. Provozovatel v souladu s legislativou oznamil
odstranéni nedostatku, které jsme v ramci tzv. nasledné kontroly zkontrolovali. “
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zaméstnancu stravovaciho zafizeni.
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V prvnim &tvrtleti KHS LK v oblasti potravin feSila 24 podnét ob&and, z nichz 11 bylo pro proSetfeni
vyhodnocenych jako opravnéné, 7 jako ¢astecné opravnéné a 6 podnétl bylo podanych neopravnéné.
Nejcastéji stéZovatelé uvadéli jako predmét svého podani zdravotni obtize po konzumaci pokrm
v zafizenich spole¢ného stravovani, neodpovidajici kvalitu potravin a pokrm0 &i nedostatky v Grovni
provozni a osobni hygieny.

Zaméstnanci odboru hygieny vyZivy feSili 3 podezieni na alimentarni onemocnéni. Ani v jednom
pfipadé nebyla Setfenim prokazana epidemiologicka souvislost mezi konzumaci pokrm( a
onemocnénim zakaznikl zafizeni poskytujicich stravovaci sluzby. V této souvislosti odebrali 2 vzorky
tekouci pitné vody a 1 vzorek originalné balenych susenych plodu. V jednom vzorku pitné vody
virologické vyS$etfeni stanovilo pfitomnost mikroorganismu svédcicich o fekalni kontaminaci. Dva
ostatni vzorky ve sledovanych ukazatelich vyhovély.

»| v letoSnim roce budou prioritou kontrolniho planu provozovny s pripravou pokrmu a jejich uvadénim
do obéhu pro vyssi pocet stravniku tzn. stravovani zaméstnancd, centralni kuchyné, vysokoSkolské
menzy Ci zafizeni vézeriské sluzby, dale stravovaci provozy v zafizenich socialnich sluzeb, ltizkovych
zdravotnickych zarizenich. Budeme pokraCovat v ovéfovani validity informaci o latkach nebo
produktech zpdsobujicich alergii nebo nesnasenlivost uvadénych provozovatelem potravinarského
podniku poskytujici stravovaci sluzbu na jidelnim listku. V ramci letniho obdobi budeme kontrolovat
zmrzliny a ledové tfisté z hlediska mikrobiologické bezpeénosti a sezonni stankovy prodej,“ popisuje
Patkova.

Zuzana BalaSova
tiskova mluvéi KHS LK
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