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TISKOVA ZPRAVA

STATNi ZDRAVOTNI DOZOR V PROVOZOVNACH SPOLECNEHO STRAVOVANI VE 3. CTVRTLETI 2024

Ve tfetim Ctvrtleti letoSniho roku provedli zaméstnanci odboru hygieny vyzivy celkem 148 kontrol
v provozovnach spoleéného stravovani. Za zjisténé nedostatky ulozili 40 pokut v celkové vysi
156 000,- K&.

Pocet kontrol dle typu provozovny za 3. Ctvrtleti 2024 v Libereckém kraji

u restaurace vyvarujici
= pstaini potravinarske podniky
= stravovani zaméstnanch
stravovani pro zdravotnicka zafizeni a socialni slufoy
® obéerstveni, bufety, cukrarmy
= mobilni stanky, pulty, voziky, automaty

stanky pevné

wyéepy, bary, pivnice, vinoiEky, Cajowny

vrw

Nafridili 4x sanitaci technologického zafizeni (zmrzlinovy stroj, vyrobnik ledové tristé), 2x
sanitaci celé provozovny a 1x likvidaci pokrmu/potravin. Za ucelem ovéfeni zdravotni
nezavadnosti podavanych pokrmd odebrali 23 vzorkd, z nichz nevyhovélo 5 vzorka zmrzliny
a jeden vzorek pitné vody. Laboratorni vySetfeni vzorkd zmrzlin potvrdila pfitomnost bakterii z Celedi
Enterobacteriaceae, které jsou indikatorem Spatné provozni hygieny tzn. zejména jde
0 nedostatecnou ocistu zmrzlinového stroje, pracovnich ploch a provozniho nacini.

LK vydani rozhodnuti o nafizeni sanitace celé provozovny jsme pristoupili ve dvou restauracich
z ddvodu zcela nevyhovujicich hygienickych podminek. Technologické vybaveni jako napf. sporak,
digestor dale vylevky, drezy, podlahy, zasuvky byly znecistény mastnotou a ulpivajicimi zbytky
potravin. Manipulacni plochy, podlahy, stény a vnitfni parapety nebyly udrzovany v cistoté av dobréem
stavu. V provozovnach byly pavuciny,”“ vysvétiuje Mgr. Alena Patkova, vedouci oddéleni hygieny
vyZzivy. ,Provozovatel ma povinnost informovat KHS o splnéni povinnosti provedeni sanitaci. V obou
pfipadech jsme tuto informaci ovérili, provozovateliim jsme uloZili pokutu.”

Parametry, v nichz byly nejCastéji shledavany nedostatky e oznaCovani rozpracovanych pokrmu nebo
polotovari datem vyroby a datem spotfeby (absence tohoto oznaceni) e skladovani potravin
v mrazicich zafizenich pfi teploté cca — 18 °C, které podle informaci uvedenych na etiketach od
vyrobcu musi byt skladovany pfi chladirenskych teplotach e datum pouzitelnosti, datum minimalni
trvanlivosti (pouzivani potravin s proSlou dobou spotfeby) e poZzadavky na hygienu provozu (Cistota,
uklid) e nedostatecna osobni hygiena zaméstnancu stravovaciho zafizeni e nedostateCné vybaveni
provozovny (pracovni plochy, umyvadla na myti rukou pro zaméstnance) e nevyhovujici stavebné
technicky stav provozovny.

Statni zdravotni dozor v provozovnach spoleéného stravovani ,V obdobi letnich mesict jsme prijali
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pracovnich &innosti, coz by ke zdravotnim potizim mohlo vést. Vzhledem k nemoZznosti jednoznacné
prokazat, uzavirame takové podnéty jako ¢astecné opravnéné,” popisuje Patkova.

Ve tfetim Ctvrtleti pfijala KHS LK v oblasti potravin 60 podnétd ob&and, z nichz 5 bylo po proSetieni
vyhodnocenych jako opravnéné, 16 jako c&astecné opravnéné, 13 podnétl bylo podanych
neopravnéné. 17 podnétd jsme postoupili k feSeni Statni zemédélské a potravinarské inspekci, 5
podnétd odlozili z ddvodu ukon&eni €innosti provozovny s koncem letni sezény a 3 jsou v i nadale
v FeSeni.

Vramci statniho zdravotniho dozoru v obdobi duben-Cerven zaméfeného na monitorovani
pFitomnosti akrylamidu ve vybranych potravinach, k jejichz pfipravé byla pouzita technologicka uprava
smazeni Ci pe€eni odebrala KHS Libereckého kraje 11 vzorkd. Jednalo se o hranolky a bramboraky
pfipravené z polotovaru i z vlastni vyroby. Z peciva byl odebran vzorek chleba a perniku z vlastni
vyroby. Soucasti byla spravna hygienické praxe a pouzivani postupu zaloZzenych na zasadach
analyzy rizik a kritickych bod( v&etné popisu vyrobniho procesu pfi vybéru surovin na pfipravu daného
pokrmu. Tzv. porovnavaci hodnoty uvedené nafizenim Komise (EU) 2017/2158 prekrocilo celkem 5
vzorka — 3 vzorky hranolek pfipravovanych z Cerstvych brambor, a po jednom vzorku hranolek a
bramboraku pfipravenych z polotovaru. Provozovatelllm nebyla ulozena pokuta, byli seznameni
s konkrétnimi nastroji ke snizeni mnozstvi akrylamidu ve vyrobcich.

Zhodnoceni cileného SZD za Ceskou republiku

Zuzana BalasSova
tiskova mluvéi KHS LK
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https://mzd.gov.cz/tiskove-centrum-mz/vice-nez-tretina-hygieniky-kontrolovanych-jidel-presahla-limity-karcinogenniho-akrylamidu/

