Predani ceny za Vyrobek roku s pfinosem ke zdravému Zivotnimu stylu na krajskych dozinkach se
stalo milou tradici. Velmi pfijemnou zaleZitosti je pofizovani rozhovoru s vitézem. Vede k poznani
prostfedi, kde vyrobek vznika a k osobnimu poznani lidi, ktefi ho vyrabéji.

Viyrobcem vitézného jogurtu bilého je firma Mléko Jefmanice s. r. 0. S provozovhou ve
stejnojmenné obci 10 km od Liberce. Majitel firmy pan David Erlebach si udélal ¢as pro rozhovor
ve chvili, kdy ukonéil vyrobu na probihajici tyden a uloZil vyrobky do lednic popsanych podle mista
distribuce. V nasledujicich dnech ho ¢eka prodej na farmarskych trzich.

Provozovna neni nikterak velka, ma jednu hlavni mistnost, které dominuje nerezovy pastér o objemu
max 300 | s velkou snahou pak 325 | a pracovni stoly. V prilehlych mistnostech jsou napr. chladici a
zraci boxy, sklad ingredienci a hygienické zéazemi. Z dalSiho technologického vybaveni stoji za
zminku uZ jen vakuovacka. V jedné mistnosti, ve které probiha renovace jsou mj. v krabicich
uskladnéna dalsi ocenéni.

Ocenéni Vyrobek roku s pfinosem ke zdravému zivotnimu stylu jsem ziskal poprvé a jako
prvni v Libereckém kraji v roce 2021 pro smetanovy zakys. Nasledovala fada dalSich ocenéni
v podobé Regionalni potraviny. Co pro Vas znamena letosSni ocenéni pro jogurt bily?

Mam radost. Ur€ité vyvezu plaketu pfimo na farmarské trhy, aby ji zakaznici mohli vidét. Na etiketé
totiz neni dost mista k tomu, abychom tam tuto informaci umistovali.

Mate rad tyto soutéze?

SoutéZ Vyrobek roku vyhladuje Liberecky kraj, soutéZ Regionalni potravina pak Ministerstvo
zemédélstvi. V ramci Libereckého kraje nasledné probihaji rizné akce, kde jsou ochutnavky
ocenénych vyrobkd, coz je vyborna pfilezitost se s naSimi vyrobky seznamit a ochutnat je. To je
dulezité, protoZe ceny jsou vy3Si neZz v obchodnich retézcich. Krajské dozZinky je jakési vyvrcholeni
vSeho. Pro mne konkrétné jsou toto vlastné jediné marketingové zalezZitosti, jak ziskat nové
zakazniky.

Jak vychazite s ostatnimi regionalnimi vyrobci v ramci kategorie mléénych vyrobku?

Nas je v Libereckém kraji tak malo, Ze spolu povétdinou nejen vychazime, ale také spolupracujeme.
Vzajemné se také respektujeme. Tim mam na mysli, Ze nemam snahu dodavat své vyrobky do
obchodu, kde jsou jiz v chladicim pultu vyrobky nékoho jiného. Dochazelo by tim totiz ke zbyte¢nému
tFisténi trhu.

Vase firma v sou¢asné dobé je rodinna. Prosla néjakym vyvojem?

Bylo obdobi asi 3 let, kdy jsme méli vlastni stado. Postupem €asu se vSak ukazalo, ze chovat zvifata
pouze na mléko je nerentabilni, a tak jsme od chovu nasledné upustili. V roce 2020 jsem zaloZil
stavajici firmu, ktera pro své mlé¢né vyrobky mléko nakupuje od nékolika chovatelll z okoli Liberce
a Jablonce nad Nisou. Dodavateli mame vice mensSich, protoze je to také o moznostech, kolik mléka
nam ten, ktery chovatel mize dodat. Oni sami si musi hlidat kvalitu mléka, jeho tu¢nost a obsah
bilkoviny ma zasadni podil na finalnim vyrobku. Nedovoli si Sidit krmeni, protoZe jsou si védomi toho,
Ze v takovém pfipadé by pfisly o své zakazniky. Na naSi vyrobu spotfebujeme tydné 1000-1500 |
mléka. V ramci Libereckého kraje jsme nejmensim vyrobcem.

Jak vznika Vas bily jogurt?

Tak to samoziejmé& nemizu detailné prozradit. Na zacatku je Setrna pasterizace. Pak mléko
zchladime na zakysaci teplotu. Nasleduje pfidani jogurtovych kultury a zrani. Nepfidavame zadny
cukr ani Skrob. Podoba vysledného jogurtu je skloubenim nékolika proménnych, z nichz
nejvyznamnéjsimi jsou doba zrani a mnozstvi jogurtové kultury.

Jaké mate dalSi vyrobky?

Setrnou pasterizaci vyrébime miléko, zékys, jogurt a tvaroh. Z jogurtu a tvarohu vyrébime rizné
ochucené pomazanky napf. ¢esnekovou, s jarni cibulkou, rajéetem nebo jenom prirodni. Dale
vyrabime syry v zakladni solené varianté nebo ochucené napr. ve steakovém kofeni, s éesnem nebo
tzatziki. V lété je oblibeny nas grilovaci syr néco na zptsob haloumi, Ize ho tedy pfipravovat doma
na panvi nebo na grilu nebo ho zapékat, neroztece se. Vzhledem k tomu, Ze k nam chodi nakupovat
i maminky, snaZzime se drzet nizko obsah soli. Spoustu zakaznikt nam Fika ,je to vyborné, jen jsem
si to trochu prisolil“. Je to zkratka otazka chulti.
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Kolik lidi se na vyrobé podili?

Ja a myj tata, takze 2 lidé. Uz to mame néjak rozdélené a vyhovujeme nam to. Tata déla vyhradné
syry, ale uz tfeba jejich baleni a distribuci zajistujeme spole¢né. Ale neni to jen o vyrobé, je to o
zajisténi suroviny, zpracovani objednavek, distribuci, prodeji na trzich a samozfejmé nesmim
zapomenout na dalSi ufedni administrativu. Ale pofad jsme na to my dva. Mame pravidelny tydenni
rezim, kdy vlastné v pondéli a utery se nehneme od pastéru, jsme tu od rana do vecera a ve stfedu
dopoledne se dokoncuje baleni syr( a staeni zakysu. Pak nasleduje prodej na trzich, coz je zase
néco uplné jiného, osvézujiciho.

Kdo jsou Vasi zakaznici? Povidate si o vyrobcich, poskytuji zpétnou vazbu, mam na mysli,
zda oceni novy vyrobek?

Nasi zakaznici jsou absolutni mix pohlavi, véku nebo socialniho postaveni. Nelze je nijak Uzce
specifikovat. Vlastné 80 % nasSi produkce prodavame vramci farmarskych trhl a troufnu si
odhadnout, Zze 70 % naSich zakaznikd znam, jsou to stali zakaznici. Neni-li velky frmol, radi
prohodime par slov nejen o vyrobcich. Jsme radi, ze je mame, Zze mame pro koho vyrabét a pokud
vyrobek pochvali, tak nam to samoziejmé stale déla radost. Zpétna vazba je fajn, ackoliv dnes ma
trochu jinou podobu nezZ v dobé, kdy jsme nastavovali technologické procesy. Mame zakazniky, ktefi
miluji nas tvaroh a jsou schopni rozeznat i velmi drobné chutové nuance, které mohou nastat napr.
ve chvili, kdy se mléko chova jinak v Iété a jinak v zimé.

Kde si lidé mohou koupit Vase vyrobky?

Na farmafskych trzich v Liberci ve ¢tvrtek mezi 7,30-14,00 hod. Nasi zakaznici, jiz védi, Ze je tfeba
idealné pfijit mezi 8-9 hod., kdy je mozné si ze sortimentu vybrat cokoliv. S postupem €asu se vybér
snizuje. Dal8i mozZnosti jsou farmafské trhy v Mnichové Hradisti nebo je mozZné se s nami
nakontaktovat pfes Facebook. Provadime jesté tzv. nepravidelné vydeje, kdy vyrobky zakaznikim
zavezeme. Je zajimavé, a dodnes to neumim nijak vysvétlit, Ze po obdobi covidu se rapidné zvysil
odbyt nasich vyrobku.

Jaka jsou data spotieby u Vasich vyrobku?

Jsou samoziejmeé kratSi. V letnich mésicich je jeSté i zkracujeme. Co je ale dulezité védét je, ze
abychom je mohli garantovat, musi byt dodrZena teplota pfi skladovani. V praxi to znamena, ze
pokud si na trhu nakoupim v podzimnim chladné&j&im dni, mohu se je$té nékde zastavit. V teplém
dni hraje Cas, kdy je vyrobek mimo lednici negativni roli. Doporu€ujeme proto ihned po nakupu jit
s vyrobkem domu. U mléka by se mohlo stat, Ze misto 11 dni bude tfeti den zkyslé. Své zakazniky
upozoriiujeme i jisté skladovaci figle napf., Zze mléko by se mélo 1x denné protiepat, aby se
neusazovala smetana a mélo by se skladovat v lednici u vétraku nikoliv ve dvefich. Tam se totiz
vlivem otevirani lednice pribézné nejvice otepluje.

Na jafe se objevila na Slovensku ohniska slintavky a kulhavky v souvislosti s ohniskem
v Mad’arsku. Zatrnulo Vam?

Uréité. Vyrobci mléka upozorfiovali na to, Ze pokud by byla nakaza zavledena do Ceské republiky,
zastavili by dodavky mléka a bylo by po vyrobé&. Samoziejmé jsme si riziko vSichni uvédomovali, ale
trochu méné si ho pfipoustéli. Nastésti to dobfe dopadlo.

Dozoruje Vas Statni veterinarni sprava, jak naroéna jsou hygienicka pravidla na cistotu
provozu?

MIéko je ze zakladnich surovin nejvice hakliva surovina na Cistotu a jakykoliv prohfeSek se projevi
v kvalité vyrobku. MIéko velmi rychle pracuje. Hygienické postupy vychazi ze sanitatniho fadu a
systému HACCP. Provadime stéry z prostfedi i vzorkovani hotovych vyrobku, coz je pro nasi malou

vroor

Jaké pouzivate obalové materialy?

Obalové materialy obecné mame PP — potravinarsky plast, ktery je sterilni od vyrobce. Sklo
pouzivame pouze u jogurtl a musi se vzdy pred pouzitim desinfikovat. VSechny obaly oznacujeme
etiketami a daty spotfeby na zacatku pracovniho tydne.

Jaké jsou Vase koni¢ky? Jak relaxujete?
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Mame za sebou léto, a to je spojené s tim, Ze jako hlavni vedouci organizuji letni détsky tabor
s partou skvélych lidi - pratel. Je to velka zodpovédnost, hodné starosti, ale za ty roky, co to délam,
si léto bez tdbora neumim pfedstavit.

Umoznuje cena tabora zaradit do jidelni¢ku déti Vase vyrobky?

svor

To bohuzel pro 120 déti na 14 dni nikoliv. Ale v pribéhu roku pofadame mensi komornéjsi vikendové
akce a tam si v nedéli rano s détmi dopfejeme kakao z naSeho miléka.

Pan Erlebach ptisobi dojmem velmi klidného, spokojeného a skromného ¢lovéka. Svoji praci
ma rad a organizuje si ji tak, aby mu nezevsednéla, k éemuz mu vyznamné nahravaji
technologické postupy vyroby. S plany na eventualni inovace si zatim pohrava pouze v mysli
a velmi lehce. Jedno je jisté, chov krav se obnovovat nechysta. Jak uz to byva, on sam mlééné
vyrobky pfili§ nevyhledava a pokud ano, da si své mléko do kavy nebo sahne po prislazeném
jogurtu od konkurence. On sam se vénuje vyrobé mléénych vyrobkl uz 9 let a rad poda
pomocnou ruku novému vyrobci.

Prejeme hodné Stésti v dalsi praci.

rozhovor vedla Zuzana Balasova
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