SYSTEM KRITICKYCH BOD U V PROVOZOVNACH SPOLE CNEHO
STRAVOVANI

Co to je HACCP

Systém kritickych boil (Hazard analysis and critical control points)ystéem, ktery vybere v
technologickém postupu vyroby pokitroperace (kritické body), které rozhoduji o zdravot
nezavadnosti kokeého vyrobku. a uf, jaké znaky a meze musi byt éhto bodech
dodrzeny a kdo a jak spravnost technologickéhoupost tomto bod kontroluje.

Systém identifikuje nebezpiea gredchazi poskozeni zdravi sfadtitele.

Ve skut€nosti jde o formalizaatinnosti a postujp které vychézeji ze zasad spravné vyrobni
praxe a pozadawvkhygienickych pedpidi. V dokg, kdy neni k dispozici oficidkhschvalena
ptirucka spravné vyrobni praxe je tento systém jedinyditkem pro pracovniky provozovny
i kontrolni organy, jak je konkrétn v konkrétni provozouwh zabezp&na zdravotni
nezavadnost findlniho produktu. Proto musi byt&pst ,Sité na miru“ kazdé provozova
stanoveni kritickych mezi musi vychazet z odbornymbznatk v oblasti bezp&osti
potravin.

K ¢emu systém kritickych bodi slouzi

Zavedeni tohoto systému pomaha vyrobci snizit eizikedeni zdravothzavadného pokrmu
do olkghu. Jasd pojmenovava kroky v technologickém postupu, kterézdravotni
nezavadnosti kokaého vyrobku rozhoduji, vymezuje kritické meze olmg odpo¥dné za
jejich dodrzovani.

DodrZovani tohoto systému ochrani stravnikgdpposkozenim zdravi a provozovatetedp
nasledky, které z takového poSkozeni vyplyvaji (jigknahrady Skody, trestni od@awnost,

poskozeni jména firmy).

Kdo systém kritickych boda zavadi

Legislativnim podkladem pro zavedeni systému Iyt bodi pii vyrobe pokrmi je zak.c.
258/00 Sb. o ochra&nverejného zdravi a o z&né nékterych souvisejicich zakérv platném
zréni a Nadizeni Evropského Parlamentu a R&d$52/2004 o hygienpotravin

Osobou odposdnou za spléni této zakonné povinnosti je provozovatel restaeiraebo
jiného zdizeni stravovacich sluzeb.

Jak systém kritickych boda vypada

Prirucka systému kritickych bddmusi sphovat nalezitosti, stanovené v iileeni Evropského
Parlamentu a Rady. 852/2004 o hygienpotravin. Systém kritickych badby mél byt co
nejjednodussi, pracovnici nesmi byt zahlceni adstrativou v souvislosti s né&méiens
velkym mnozstvim kritickych bad Proto je vhodné vytwat plany pro skupiny vyrolik
nebo technologické postupy.



V souladu s pozadavky pravnictedpigi vSak v kazdém systému musi byt :
provedeni analyzy nebezfie

stanoveni kritickych bad

stanoveni znaka hodnot kritickych mezi pro kazdy kriticky bod
vymezeni systému sledovani zvladnutého stavu ickyith bodech
stanoveni ovladacich openi pro kazdy kriticky bod

stanoveni otfovacich postups cilem potvrdit, Ze systém pracujenin¢

N o g s~ wDNPR

zavedeni evidence a dokumentace

Na zaklad znalosti vyrobniho procesu je provedena analytermei a vyhodnoceni miry
rizika, Ze se nebezpeprojevi, na zaklatltohoto vyhodnoceni musi byt stanoveny kritické
body a v nich provedeno stanoveni zinakhodnot kritickych mezi. Vifru¢ce musi byt jash
urcen systém sledovani stanovenych hodnot @sdp jejich evidence a taktéZz napravna
opateni, pokud se zjisti, Ze hodnoty nebyly dodrzeny.

Kdo systém kritickych boda vypracuje

Pri zpracovani firucky systému kritickych bad je nutna pedevSim znalost pouzivané
technologie, mikrobiologie a SirSich souvislostiolyy, neb@ riziko nemusi pedstavovat jen
choroboplodné zarodky, ale musi byt zvazeno i oizikzikalni (nap. cizi predn®ty) a
chemické (nap moznost pedavkovani chemickych latekigavanych v rdmci technologie
nebo chemickeé latky zgist'ujici).

Pt vypracovani se vychazi ze zasad spravné vyrotmiep provoznihdadu a pozadavk
hygienickych pedpigi. Pokud neni provozovatel schopen systém zpracdastnimi silami,
je vhodné obratit se o pomoc na profesni svazy regmzializované firmy. Cilem neni
zapraSeny svazek pajima polici, ale systém, ktery funguje a provozolWaskuterné
pomaha!

Prirucka systému kritickych bdd musi vychazet z konkrétnich podminek provozu,
piedzpracované systémy a softwary mohou poslouZizgfako voditko!

Vedeni dokumentace

Nedilnou soutasti systéemu jegadné vedeni dokumentace, ktera neni formalitouaktdrzuje
od prace, ale materiadlem, ktery pomaha provozavpitebdhalovani pi¢in nedostati jeho
vyrobki nebo dokonceifin poskozeni zdravi.

Proskoleni zanéstnanai

VSichni, ktéi se na vyrob pokrmi jakymkoliv zpisobem podileji, musi byted zavedenim
systému proSkoleni. ProSkoleni zahrnuje seznanrecbpniki se smyslem a cilem zavedeni
systtmu HACCP, seznameni vSech pracavnsk jejich ukoly, jednozrmé rozdleni
odpowdnosti. Sovtasti Skoleni je proskoleni znalosti hygienicky¢bdpisi a zasad spravné
vyrobni praxe. Nelitujtecasu straveného s pracovniky wv§devanim, jen lidé doie
informovani a peswdceni o smysluplnosti provadé prace budou pracovat deb



Spravnost systému

K ovéieni spravnosti nastaveni systémuifba stanovit systém viiti kontroly a systém
kontrol provadnych nezavislymi osobami. V praxi to znamena preividu kontrolu
spravnosti a pravidelnosti gfeni (sledovani) a zaznamkontrolu néfidel a podenosti
pracovniki, ktei sledovani v kontrolnich bodechimo provadji, vyvozovani zasru ze
zjisttnych skuténosti, pravidelné fighodnoceni, pdfpad Gpravu systému a laboratorni
kontrolu finalnich vyrobk&.



